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I 

前 言 

本文件按照GB/T 1.1—2020《标准化工作导则  第1部分：标准化文件的结构和起草规则》的规定

起草。 

本文件代替DB37/T 1311—2009《珍稀食用菌侵染性病害防治技术规范》，与DB37/T 1311—2009

相比，除结构性调整和编辑性改动外，主要技术变化如下： 

a) 删除了侵染性病害、侵染、寄生、鼓风发酵和综合防治的定义（见 2009 年版的 3.2、3.3、3.4 、

3.5和 3.6）； 

b) 增加了菇棚作业人员卫生要求（见 6.3）； 

c) 更改了农业防控技术要求，将“农业栽培防治”和“生态防治”的内容合并为“农业防控”

（见第 7章，2009年版的 4.3.2.1、4.3.2.3）； 

d) 增加了菌袋储运的技术要求（见 7.4）； 

e) 增加了利用紫外线、臭氧和干热空气灭菌法杀灭空气中的杂菌方法（见 8.2）； 

f) 删除了“产品质量安全管理措施”（见 2009年版的第 5章）； 

g) 增加了防控档案内容（见第 11章）； 

h) 更改了珍稀食用菌病害安全防治常用药物和使用方案（见附录 A，2009年版的附录 A）； 

i) 删除了珍稀食用菌生产 禁止使用的化学农药（见 2009年版的附录 B）。 

请注意本文件的某些内容可能涉及专利。本文件的发布机构不承担识别专利的责任。 

本文件由山东省农业农村厅提出并组织实施。 

本文件由山东省农业标准化技术委员会归口。 

本文件及其所代替文件的历次版本发布情况为： 

—— DB37/T 1311—2009； 

—— 本次为第一次修订。 
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珍稀食用菌病害综合防控技术规范 

1 范围 

本文件规定了珍稀食用菌病害的主要防控对象、防控原则、综合预防、农业防控、物理防控、生物

防控、化学防控和防控档案的要求。 

本文件适用于大棚、控温菇房等设施内栽培长根菇（Oudemansiella radicata）、桑黄（Inonotus 

hispidus）、白灵菇（Pleurotus nebrodensis）等病害的综合防控。 

2 规范性引用文件 

下列文件中的内容通过文中的规范性引用而构成本文件必不可少的条款。其中，注日期的引用文件，

仅该日期对应的版本适用于本文件；不注日期的引用文件，其最新版本（包括所有的修改单）适用于本

文件。 

GB 5749  生活饮用水卫生标准 

GB/T 8321（所有部分）  农药合理使用准则 

GB/T 12728  食用菌术语 

NY/T 391  绿色食品 产地环境质量 

NY/T 393  绿色食品 农药使用准则 

NY/T 528  食用菌菌种生产技术规程 

NY/T 1731  食用菌菌种良好作业规范 

NY/T 1742  食用菌菌种通用技术要求 

NY/T 2375  食用菌生产技术规范 

NY 5099 无公害食品 食用菌栽培基质安全技术要求 

3 术语和定义 

GB/T 12728界定的以及下列术语和定义适用于本文件。 

 

珍稀食用菌  rare edible fungi 

珍贵而稀少、栽培面积小、营养价值或药用价值较高、商品价值突出的食用菌。 

4 主要防控对象 

主要侵染性病害 

食药用菌在生殖生长即子实体生长阶段由于病原微生物寄生引发的病害。主要种类有总状炭角菌

（鸡爪菌）病、疣孢霉病、蘑菇干泡病、细菌性褐腐病、黏菌病、黑斑病、木霉感染等。 

主要竞争性病害 
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食药用菌在营养生长阶段即发菌阶段感染的营养竞争性微生物引发的病害。主要种类有有木霉病害、

曲霉病害、链孢霉病害、青霉病害、毛霉病害等。 

主要生理性病害 

食药用菌在发菌或子实体生长阶段由于环境控制不当或药物使用不当引发的病害。主要种类有菌丝

徒长、菌丝停滞萎缩、薄皮菇、地雷菇、空根白心菇等病害。 

5 防控原则 

按照“预防为主、综合防治”的植保方针，坚持以农业、物理、生物防治为主，化学防治为辅的无

害化控制原则。 

6 综合预防 

栽培场所的选择、清洁和消毒 

6.1.1 栽培场所要求 

栽培场所建在地势平坦、朝阳、通风、便于排水和生产操作的地方；远离工矿业的“三废”及微生

物、粉尘等污染源；周围无污染河塘、各种污水、污染物及畜禽养殖场、废品垃圾粪便场等，并远离原

料饲料粮食仓库、医院、生活区、公路及其它公共场所；水源水质清洁，土壤无污染。栽培设施应保温

保湿，通风透光，排水畅通。环境条件应符合NY/T 391及NY/T 2375的要求。 

6.1.2 栽培场地清洁与消毒 

栽培场地使用前应清洁整理，清除垃圾、杂草和废料，拌料堆料区应定期消毒；出菇房（棚）在使

用前要进行彻底消毒；生产中应定期打扫，保持菇房（棚）及周围环境清洁卫生；菇场的道路及工作地

面，以铺设便于冲洗和消毒的水泥地为宜；种植结束后，应及时清出废菌袋并运离栽培场所，栽培场所

应冲洗干净、彻底消毒、加强通风，直至下次使用。 

原料、用具及覆土消毒 

6.2.1 栽培原料要求 

栽培原料新鲜、纯净、无虫螨、无霉、无异味、无不洁物质，应符合NY 5099的规定。原料使用前

要经过日光曝晒2 d～3 d。水源清洁，水质应符合GB 5749的规定。 

6.2.2 栽培用具消毒 

栽培用具应及时刷洗干净，大器具可用石灰水清洗，小的工具用漂白粉等药剂擦洗消毒或蒸汽消毒，

床架材料可喷洒200倍液的波尔多液、1 200倍液的二氯异氰尿酸钠消毒剂等药剂消毒。消毒液配制宜采

用带刻度的量筒（杯）、水桶称量，量筒（杯）准确度误差应不大于1 mL，称重器具宜采用电子台秤，

其准确度误差应不大于1 g。 

6.2.3 覆土材料消毒 

覆土材料配制后先在日光下翻晒3 d～5 d，再用二氯异氰尿酸钠消毒剂1 000倍液或500 g/L噻菌灵悬

浮剂1 500倍液、30%百·福可湿性粉剂1 500倍液均匀喷拌，或覆土中均匀拌入氰氨化钙粉剂1 kg/m3
，用
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薄膜密封堆闷处理120 h以上，充分晾排不良气味后，调整至合适的pH，备用。消毒液配制宜采用带刻

度的量筒（杯）、水桶称量，量筒（杯）准确度误差应不大于1 mL。 

培养料装袋、灭菌与接种 

培养料提前预湿12 h～24 h，配制时应充分拌混均匀，湿度宜为60%～65%，装袋不应过松或过紧，

装袋后4 h内灭菌。培养料湿度宜采用湿度计测量。栽培袋灭菌采用高压或常压蒸汽法，高压灭菌法要

求125 ℃保持2.5 h～3 h，常压蒸汽法要求100 ℃保持8 h～10 h，装锅摆放时菌袋之间应留有一定空隙。

灭菌彻底后，自然降压降温至25 ℃以下，严格按照无菌操作规程进行接种。所用菌袋筒膜厚度不小于

0.1 mm。 

菇棚作业人员卫生要求 

工作人员进出菇棚应进行必要的卫生消毒处理，鞋底需要石灰水或漂白粉消毒，更换工作服，非工

作人员尽量不要出入菇棚。进出过感病菇棚的管理人员进入健康菇棚前应彻底消毒，接触过病菇、病料

的手或工具，应清洗干净，并用75%酒精或0.25%新洁尔灭溶液擦拭消毒。 

7 农业防控 

生产季节安排 

根据不同珍稀菇的生产工艺要求安排生产，工厂化菇房可周年生产，简易菇棚生产，应安排好适宜

的栽培季节，选择科学合理的出菇方式。 

菌种选择 

选用抗病、抗逆、适应性广的菌株，定期复壮菌种，加强种源维护，注重优良新品种的更新换代。

菌种扩繁制作应符合NY/T 528和NY/T 1731的要求，成品菌种质量应符合NY/T 1742的规定。栽培用菌种

应适龄、无污染，接种量在规定范围内宜大不宜小。 

发菌期管理 

发菌期间，适温或适度降温降湿培养，保持培养场所良好的通风、遮荫条件，及时调整过高料温。

培养室温度控制在20 ℃～25 ℃。菌袋摆放不宜太密，袋内最高料温不应超过28 ℃，空气相对湿度控制

在60%以下，避免光线直接照射。经常翻袋检查，对污染杂菌的菌袋，及时密闭清出菇房，并对原处进

行消毒处理。菌袋温度宜采用误差低于0.5 ℃温度计或环境测定仪测定，空气湿度宜采用误差低于1%的

湿度计或环境测定仪测定。 

菌袋储运 

菌袋在运送过程及前后储存期间应采取冷藏措施，运输前在0 ℃～4 ℃条件下预冷12 h～24 h，再实

行冷链物流运输方式运送。储运温度宜采用误差低于0.5 ℃温度计或环境测定仪测定。 

出菇期管理 

脱袋出菇之前做好消毒工作，脱袋过程中不应损伤表皮菌丝，避免污染，脱袋后菌袋摆放间隙合理。

菇蕾分化时空气相对湿度要求不低于80%，湿差不超过10%，并有一定的光照。出菇期间根据不同品种出

菇条件，控制适宜的温度、空气湿度、通风量。覆土及菌料表面适量喷水，菇体表面和覆土表面不应有

积水。温度宜采用误差低于0.5 ℃温度计测定，空气湿度宜采用误差低于1%的湿度计测定。 
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残菇病菇的清除与消毒 

采菇后，彻底清理料面，将菇根、烂菇、病虫菇、病料及时挖除，移出棚外，集中处理。对发病区

采取隔离措施，并进行消毒处理。进出过感病菇棚的工作人员进入健康菇棚，应更换衣鞋，接触过病菇、

病料的手或工具，应进行清洗和消毒。 

8 物理防控 

采用日光曝晒大棚、菌畦和覆土材料、栽培用具（晴日 4 d～5 d）、高温闷棚（棚温应达到 55 ℃
以上，连续 5 d～7 d）、铲除旧土、石灰乳液涂抹粉刷，以及对栽培场地实行翻土、露晒、石灰水漫灌

等措施，有效杀灭菇棚内的病菌等。 

利用紫外线、臭氧或干热空气灭菌法杀灭空气中的杂菌。 

栽培棚门窗和通风口应封装 60目防虫纱网，防止害虫传播病原，如出现菇蚊菇蝇等飞虫，也可悬

挂杀虫灯、粘虫板等防止害虫传播病源。 

出菇期间进出菇棚随手闭门，并在菇棚门口及周围设置石灰粉或漂白粉消毒阻隔带。用药方案见

附录 A。 

9 生物防控 

优先选择生物源农药进行防治。应用农用抗菌素制剂如中生菌素、多抗霉素等，在出菇前于菌袋出

菇面或菌畦覆土层上喷雾1次～2次，预防和控制珍稀食用菌病害。使用生物源农药比化学农药应提前

2 d～3 d施用，及早预防。喷药后及时通风降湿，防止出菇面长时间积存药液。用药方案见附录A。 

10 化学防控 

选用在我国食用菌上获得登记的药剂或安全高效杀菌药物，按合理的浓度或剂量使用。不应使用剧

毒、高毒、高残留农药、重金属制剂及激素类物质。农药防治以喷洒地面环境或菌畦覆土消毒预防为主，

无菇时或避菇用药，宜采用局部施用，少量施用，避免造成药害和农药污染扩大。使用农药应符合GB/T 

8321（所有部分）、NY/T 393的要求。生产过程中交替使用不同种类农药，避免长期使用单一品种农药。

在药剂防治的同时，应配合菇棚的通风降湿降温，科学管理，综合措施并举。用药方案见附录A。 

11 防控档案 

建立病害综合防控档案，记录综合预防中生产场所、生产用具、生产原料所采用的防控措施和消

毒用品使用等；记录在农业防控中的生产时间、生产管理方法和消毒用品使用等；记录物理防控措施和

所用器具等；记录生物防控、化学防控中药品投入及其使用情况等内容。 

记录保留 3年以上。 
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A  
A  

附 录 A  

（资料性） 

珍稀食用菌病害安全防治常用药物和使用方案 

珍稀食用菌病害安全防治常用药物和使用方案见表A.1。 

表A.1 珍稀食用菌病害安全防治常用药物和使用方案 

药物中文名 防治对象 使用方法 使用浓度或剂量 

石灰粉（水、乳） 病源真菌 
拌料、拌土、喷（撒）地面环境、擦洗用具、

处理杂菌污染菌袋和杂菌斑 
1%～5%或根据用法而定 

漂白粉 细菌 
1%溶液喷洒环境；0.5%溶液喷洒出菇面或浸

沾菌棒；5%溶液浸洗工具 
根据用法而定 

二氯异氰尿酸钠消毒剂 细菌、真菌、病毒 
喷雾及处理污染袋、喷洒环境、床架、覆土

或浸沾菌棒 
1 000 倍液～1 200 倍液 

二氯异氰尿酸钠（烟剂） 细菌、真菌 密闭熏蒸接种箱（室）、培养室或菇棚 3 g/m
3
～4 g/m

3
 

高锰酸钾 细菌、真菌 喷洒棚内环境及擦洗用具 0.2%溶液 

过氧乙酸 细菌、真菌 
喷洒环境、菌畦、出菇面及处理菌袋、床架

材料 
0.2%～0.5% 

乙醇 细菌、真菌 擦拭皮肤或工具等 75% 

新洁尔灭 细菌、真菌 擦拭皮肤、工具或喷洒空间 0.25%溶液 

波尔多液 多种病原菌 处理床架材料或喷洒菌畦、环境 等量式 200 倍液 

硫酸铜 病原真菌、霉菌 喷洒、浸泡、擦洗 0.5%～1%溶液 

山梨酸钾·丙酸钙 病原细菌、真菌 喷洒覆土层或出菇面 500 倍液 

咪鲜胺锰盐 病原真菌 喷洒出菇面、覆土层或浸沾菌棒 
50%可湿性粉剂 1 000 倍液或 0.5 

g/m
2
 

噻菌灵 病原真菌、杂菌 处理覆土、喷洒覆土层或地面环境 500 g/L 悬浮剂 1 500 倍液 

10%噻唑锌 细菌、病原真菌 处理覆土、喷洒覆土层或地面环境 稀释 1 500倍液～2 000倍液喷施 

中生菌素 细菌、部分真菌 出菇前于菌袋出菇面或菌畦覆土层上喷雾 3%可湿性粉剂 800 倍液 

多抗霉素 病原真菌 出菇前于菌袋出菇面或菌畦覆土层上喷雾 10%可湿性粉剂 1 200 倍液 

氰氨化钙 病原真菌、细菌等 处理棚内地面土壤或覆土材料 粉剂 50 kg/667m
2
或 1 kg/m

3
覆土 
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